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★Twitter・インスタも更新中♪

裏面につづく♪

行楽シーズン突入！
ここ数日、高野町は急に朝晩が冷え

込むようになり、10月３日（火）には
朝の最低気温がなんと5.9度に。

これまで真夏日が続いていただけに一気に
冬に近づいたように感じます。

高野りんごは「つがる」の収穫が終わり、端境期
になると思いきや、間髪入れずに「トキ」や「涼香
の季節」、「昴林」などの品種が登場しています。
新米、高野大根も順調に出荷していただいており

ます。また、お客様からはこの時期ならではの「香
茸」や「松茸」についての問い合わせが非常に多く
なっていますが、今年は夏場に雨が少なく、きのこ
類が全体的にあまり良くないという話も伺っており
ます。なんとか無事売り場に並ぶのを祈っておりま
す。１０月は行楽シーズンということで、土日平日
問わず、観光バスの立ち寄りなども大変多くなって
おりまので、農繁期でお忙しいところですが、精力
的な出荷をよろしくお願いします♪

漬物製造施設の見学会を開催しました！

見学会には８名の出荷者さんが参加さ
れ、井上さんから、基準を満たすのに必
要な設備について説明を受けました。
参加者からは、工費や下水、必要な什

器などに関する様々な質問もあり、大変
有意義な見学会となりました。
もし、漬物を製造される出荷者で、今

後どうすればいいのか分からない方や、
なかなか踏ん切りがつかない方などがい
らっしゃいましたら、許可の取得や施設
の整備など全力でサポートさせていただ
きますので、お気軽に道の駅スタッフま
でご相談下さい。

令和３年６月に施行された改正食品衛生法
で、漬物製造業が届出制から許可制に格上げ
され、許可の取得には、一定の基準をクリア
した製造施設を設け、保健所からも許可を受
ける決まりとなりました。その移行（猶予）
期間が来年５月末に迫る中、９月１２（火）
に出荷者協議会の加工部会主催のもと、これ
から営業許可の取得を検討している出荷者さ
ん向けに、既に許可を取得された同協議会副
会長の井上智加子さんのお宅にて、製造施設
の見学会を行いました。

井上さんの説明を受ける参加者の
皆さん

屋外の洗い場や下水道についての説明
もしていただきました。

「とき」と「涼香の季節」
（９月３０日）
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次回もお楽しみに♪

新米フェア開催中です！
出荷者さんに出店していただくのはもちろんですが、今年は例年よりパワーアッ

プした内容で「新米定食」と「生産者カード」を追加しました！出店された出荷者
さんからお米を購入されたお客様に対し、似顔絵、名前付き「生産者カード」を配
布。お客様と出荷者さんが直接繋がることが出来る仕組みを整えたほか、新米と瀬
戸もみじの特製豚汁、大人気の漬物が２種ついた「新米定食」の販売を行い、美味
しい庄原の新米をPR・販売促進しています。

このフェアもかなり定着してきており、
「去年は新米フェアでこの方のお米を
買ったんだけど、他にも試したくて今日
はこっちのお米を買ってみようと思いま
す」といった新米をわざわざ買いに県外
からいらっしゃる庄原米のリピーターが
増えています。
スタッフも一緒になってしっかり販売

させていただいておりますので、道の駅
たかので自慢のお米の販売をしてみたい
方、ご興味のある方はお問い合わせ下さ
い♪

１０月１３日（金） みしまや田和山店（松江市） 出張販売

１０月１７日（火） 庄原里山マルシェ＠広島駅新幹線口（広島市） 出張販売

１０月２０日（金） ひろしま夢ぷらざ（広島市） 出張販売

１０月２７日（金） エキパマルシェ＠エキキタパーク（広島市） 出張販売

１０月のイベント予定

生産者カード
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